Cantina e Azienda Agricola

TAMBURINO
SARDO

VALPOLICELLA
Classico Superiore

D.O.C.

Questo vino, prodotto con una particolare tecnica di appassimento,
ha buona struttura, stoffa morbida e finale persistente. Di colore rosso
rubino carico, ha un piacevole profumo di frutti di bosco appena colti.

Produced using a special raisining technique, this wine has good structure
with soft tannins and a persistent finish. Deep ruby red in colour, it has a
pleasant bouquet of freshly picked fruits of the forest.

Vendemmia con breve appassimento delle uve di 2 - 3 mesi
Vintage with short withered grapes process 2 - 3 months
Maturazione da 18 mesi in acciaio a temperatura controllata
e 3 mesi in botte di rovere e ciliegio

Ageing from 18 months in stainless steel controlled temperature
and 3 months in oak and cherry barrels

Zona di produzione / Production area
Marano di Valpolicella - Zona del Classico

Vitigni / Grape Varieties
Corvina - Corvinone - Molinara - Rondinella
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