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TAMBURINO
SARDO

VALPOLICELLA
Ripasso Classico Superiore

D.O.C.

Colore rosso rubino deciso; profumo intenso, elegante; complessita
aromatica che si propone con note fruttate con prevalenza di ciliegia
e marasca; sapido al gusto, speziato e di buona stoffa, queste le
caratteristiche che rendono tale vino unico nel suo genere.

Bright ruby red in colour, with an intense and elegant nose; the complex
bouquet reveals a luscious fruitiness with predominant notes of cherry
and maraschino cherry; sapid and spicy on the palate with good tannins,
characteristics that make this wine truly unique.

VALPO!
RIPASS

Classico Superiore

Vendemmia con un breve appassimento delle uve di 2 - 3 mesi,
segue la tecnica tradizionale del Ripasso

Vintage with short withered grapes process 2 -3 months
following the traditional technique of the Ripasso
Maturazione da 18 mesi in acciaio a temperatura controllata
e 3 mesi in botte di rovere e ciliegio

Ageing from 18 months in stainless steel controlled temperature
and 3 months in oak and cherry barrels

Zona di produzione / Production area
Marano di Valpolicella - Zona del Classico

Vitigni / Grape Varieties
Corvina - Corvinone - Molinara - Rondinella
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